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Gastronomique

Entrees :

La truite Francaise marinée aux agrumes,
condiment kumquat et tuile de pain

Ou

Le Cannelloni de chevre frais, sorbet ail des ours
de Christian, erumble parmesan et gel basilic

Plats :

Le merlu de nos cotes, ecreme de crustaces,
pommes de terre grenailles au safran et chou pak
choi

Ou

Le canard confit de la maison Soulard en pastilla,
jus a 'ail noir, ail des ours de Christian et siphon
mogettes de Vendée

Desserts :

La fraise en trompe l'oeil, insert fraise basilic,
mousse fraise et sorbet champagne maison

Ou

Notre rocher coco, creme praliné intense et creme
olacée pina colada maison




